
食のサービス

1.サービス内容

※写真はイメージです。季節や仕入状況により内容が変更となる場合がございます。 

＜コメント＞
近江牛発祥の地、滋賀県竜王町の水と
自然豊かな地に自社牧場を構え、
お客様においしい！かんどう！喜びに！
を提供できる企業を目指しています。
そんな近江牛を是非とも召し上がって
下さい。 

【名称】岡喜近江牛サーロイン弁当
（ドリンク付）

【提供】大津「岡喜 大津店」

【商品内容】
・近江牛サーロインステーキ、付け合わせ野菜
・野菜のマリネとローストビーフ、近江ハム
・赤こんにゃくと野菜の煮びたし
・琵琶湖産モロコ醤油煮 ・ゴリ山椒煮
・比叡ゆば
・近江牛すき焼き
・滋賀県産みずかがみのごはん

【アレルギー特定原材料】
一部に 小麦・乳成分・大豆・エビ・カニ・リンゴ

豚肉・鶏肉・卵 が使用されております。
※個別のアレルギー対応は出来かねますので、
予めご了承ください。

【対象列車】土曜日、7/20、9/21、9/23
大阪駅発 → おごと温泉駅行き

（JR京都線・琵琶湖線・北陸本線・湖西線 経由）

【お渡し駅】大津駅

【おねだん】４，８００円（税込）

ドリンク付き
（一例）
＜はなあかり＞
オリジナルラベルの
ミネラルウォーター
（330ml）

※事情により別のお飲み物の
ご提供となる場合がございます。

滋賀県の近江牛の名店「岡喜」に
よる、はなあかりの為にご用意した
特製弁当です。

日本三大和牛である＜近江牛＞を
色々な調理方法でお召し上がりくだ
さい。

近江牛だけでなく、滋賀県産の彩り
豊かな食材も盛り込んでおりますの
で視覚的にもお楽しみください！



食のサービス
1.サービス内容

※写真はイメージです。季節や仕入状況により内容が変更となる場合がございます。 

【名称】湖東銘菓２種と
涼花フルーツあんみつセット

【内容】
はなあかり限定 老舗和菓子舗コラボの和スイーツセット！！

○3種のナッツ入でっち羊羹（写真左）
近江商人発祥の街近江八幡に文久３年に創業した和た与。
丁稚さんが藪入り（帰郷）の際にお土産としたことからその名がついた「でっち羊羹」
は十勝産小豆を使った餡を職人が竹の皮で１本１本手包みしています。
アーモンド、くるみ、ヘーゼルナッツと3種の木の実を散りばめた、
「はなあかり」だけの限定羊羹です。
＜アレルギー特定原材料＞ 一部に 小麦・くるみ・アーモンド が使用されています。

○埋れ木 暑気払い（写真中央）
城下町彦根に文化6年に創業した＜いと重菓舗＞。代表銘菓の「埋れ木」は井伊直弼公が
青年時代を過ごした「埋れ木の舎」からその名を頂き、自家製餡と最高級の和三盆糖を使用
した上品な逸品。
夏限定の「暑気払い」はさわやかなレモンが香ります。

○涼花フルーツあんみつ（写真右）
和た与の系列カフェで人気のあんみつに可愛いお花を咲かせました。
自家製のあんこや朝宮抹茶のゼリー、彩りフルーツとともに涼やかなおやつ時間を
お楽しみ下さい。
＜アレルギー特定原材料＞ 一部に キウイフルーツ・もも・ゼラチンが使用されています。【提供】彦根 「いと重菓舗」

近江八幡「和た与」

【対象列車】土曜日、7/20、9/21、9/23
大阪駅発 → おごと温泉駅行き

（ JR京都線・琵琶湖線・北陸本線・湖西線 経由）

【お渡し駅】近江八幡駅

【おねだん】２，０００円（税込）

滋賀県を代表する老舗菓子舗である「いと重菓舗」と「和た与」の
代表銘菓を、はなあかりだけの限定セットとしてご用意いたしました。はなあかりの
旅を一層彩ってくれること間違いなしの商品となっております。

この機会にぜひお召し上がりください。



食のサービス
1.サービス内容

【コメント】
創業120年、琵琶湖畔の
老舗料亭〈近江懐石 清元〉が謹製。

淡海の湖魚、近江野菜、日本三大和牛・
近江牛を用い、四季の趣を一折に昇華。

令和五年に日本料理部門で黄綬褒章を受章
した総料理長・清本健次による、
気品と技の極み――

近江の真髄をご賞味ください。

【名称】おごと温泉 近江の玉手箱
（ドリンク付）

【提供】おごと温泉「近江懐石 清元」

【対象列車】日曜日、9/22
大阪駅発 → 大津駅行き

（JR京都線・湖西線・北陸本線・琵琶湖線 経由）

【お渡し駅】おごと温泉駅

【おねだん】５，９００円（税込）
※写真はイメージです。季節や仕入状況により内容が変更となる場合がございます。 

おごと温泉の老舗日本料理店「近江懐石 清元」による、はなあかりの為に
ご用意した特製弁当です。滋賀県産の食材をふんだんに使用した、懐石料理を彷彿と
させる、上品な仕上がりと味わいをご堪能ください。

【商品内容】
近江牛ローストビーフ（ローストビーフタレ）、
ローストポーク、セミドライトマト

琵琶鱒味噌幽庵焼、茗荷、若桃甘露煮、抹茶葛餅笹巻
だし巻き玉子（比良利助）

小鮎（琵琶湖産）南蛮漬、アスパラ セロリ南蛮漬
鰻ざく、丁子麩と赤蒟蒻酢味噌和え

近江野菜炊合わせ
花麩、近江海老芝煮、ズッキーニ、茄子油煮、南瓜、
スナップ豌豆、たて帽子貝旨煮（琵琶湖産）、新玉ねぎ

近江牛しぐれ煮、うろりこ（琵琶湖産）、
海老豆（琵琶湖産）、いさざ油煮（琵琶湖産）

鰻ちらし寿司 中具 錦糸玉子

【アレルギー特定原材料】
一部に 玉子、小麦、海老、大豆、牛肉、豚肉 が使用
されております。
※個別のアレルギー対応は出来かねますので、
予めご了承ください。

ドリンク付き
（一例）
＜はなあかり＞
オリジナルラベルの
ミネラルウォーター
（330ml）

※事情により別のお飲み物の
ご提供となる場合がございます。



食のサービス
1.サービス内容

【名称】国産和栗の錦糸モンブラン

【提供】長浜「CLUB MAISON」

【対象列車】日曜日、9/22
大阪駅発 → 大津駅行き

（ JR京都線・湖西線・北陸本線・琵琶湖線 経由）

【商品内容】
・国産和栗のモンブランクリーム
・和三蜜糖を使用したメレンゲ
・北海道産純生クリーム
・ふわふわスポンジ
・「はなあかり」オリジナルチョコレート

【アレルギー特定原材料】
卵・乳製品・小麦・大豆

※列車内にて当日中にお召し上がりください。

＜コメント＞
熊本県産の厳選した国産和栗
のみを使用しています。
蒸し上げた栗から丁寧に実を
取り出し、砂糖の使用を極限
まで抑えることで、栗本来の
上品な甘みと香りを最大限に
引き出しました。
また、「はなあかり」のエク
ステリアをイメージしたチョ
コレートを添えることで、車
内での特別な時間をより一層
演出いたします。 

※写真はイメージです。季節や仕入状況により内容が変更となる場合がございます。 

【お渡し駅】長浜駅

【おねだん】１，６００円（税込）

滋賀県内でレストラン・カフェ等、計７店舗を
運営する「CLUB MAISON」による特製スイーツです。

写真だけでは表現できないボリュームと上品な香りが
はなあかり車内での至福のひとときを演出します。

優雅なアフタヌーンスイーツをこの機会に
ぜひお召し上がりください。
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